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Nata UHT para Culinária 20% M.G. 1L

Nata UHT de uso culinário, com uma textura aveludada.
A Nata UHT para Culinária Gresso Chef com 20% de matéria gorda é ideal 
para pratos quentes, como sopas e molhos suaves e saborosos. 

Especial para 
Profissionais

Ideal para sopas 
e molhos

Pratos 
quentes

Sabor fresco  
e aveludado

Sugestão de Apresentação



Nata UHT para Culinária 20% M.G. 1L

Principais Benefícios

Descrição e Dados Logísticos

Apresentação Comercial

Declaração Nutricional*

· Textura aveludada e sabor delicado, característico dos produtos lácteos
· Rápida a engrossar sem necessitar ferver
· Embalagem com abertura prática: sem salpicos e mais fácil de dosear

Designação do produto: Nata UHT Culinária 20% M.G. 1L 
Ingredientes: Nata (M.G. 20%), amido modificado, emulsionantes: E472b e estabilizador: E407
Origem: Portugal

Taxa de IVA: 6%
Validade: 5 meses 
Conservação: Conservar em lugar fresco e seco. Uma vez aberta a embalagem, conservar 
no frigorífico e consumir dentro de 3 dias.
Instruções de utilização: Agitar antes de usar
Embalagem: Tetra Pak
Capacidade: 1L

Valores médios por: 100 ml
energia (kJ/kcal)

lípidos (g)

dos quais:

saturados (g)

hidratos de carbono (g)

dos quais:

açúcares (g)

proteínas (g)

sal (g)1

* Valores nutricionais atualizados 
a Agosto de 2018

** da Dose de Referência (DR) 
para um adulto médio (8400 kJ / 
2000 kcal). 

1 Teor de sal deve-se exclusiva-
mente ao sódio naturalmente 
presente.

A embalagem contém 66 porções 
de 15ml.

876/212

20

13

5,4

4,1

2,6

0,11

131/32

3,0

2,0

0,8

0,6

0,39

0,02

2%**

4%**

10%**

0%**

1%**

1%**

0%**

Unidade Caixa Transporte Europalete

Dim (cm)
CxLxA

9,2x5,9x21

Peso 
Bruto Kg

6,41

N.º 
Caixas

100

EAN 13

560 3722 50405 1

Dim (cm)
CxLxA

28x12x21

Peso 
Bruto Kg

666

N.º 
Unid.

6

ITF 14

1 560 3722 50405 8

Alt Max 
(cm)

98

N.º Caixas
por Fiada

25

N.º 
Fiadas

4

1 c. de sopa (15 ml)


